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Rebsorte: Ausbau:

Sauvignon Blanc

Lage und Boden:

Lieben Aich in Terlan: ein nach Stidwesten ausgerich-
teter Hang auf 300 Metern Meereshohe. Mildes,
luftiges Mikroklima und wasserdurchlassiger, sandiger
Porphyrverwitterungsboden - unsere Lage mit der
ausgepragtesten Mineralstruktur.

Jahrgang:

Fir einen biodynamischen Winzer war 2024 extrem
herausfordernd. Die auBergewohnlich feuchten Mona-
te Mai, Juni und Juli bescherten uns einen immensen
Peronospora- und Oidium-Druck. Unsere Professiona-
litat und die Erfahrung der letzten Jahre haben uns
diese schwierige Phase beinahe schadlos tberstehen
lassen. Die kurzen und heifen Wochen von Mitte Juli
bis Ende August gefolgt von schonem Herbstwetter
bis Ende September haben uns groBartige WeiBweine
und Pinots beschert. Nerv, Spannung, knackige Saure
und moderater Alkohol pragen die Weine des Jahr-
gangs.

Anfang September konnten wir unsere Trauben flr
den Tannenberg lesen. Der Hektarertrag lag bei 39 hl.
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Die entrappten Traubenbeeren mazerierten zwolf
Stunden in der Presse, um Aromen und Struktur aus
den Beerenhauten zu extrahieren. Die Garung erfolgte
spontan mit traubeneigenen Hefen im Holzfass. Wah-
rend des einjahrigen Ausbaus auf der Feinhefe ver-
binden sich Frucht und Mineralitat zunehmend zu
einer Einheit.

Abfiillung:
Es wurden 12.020 Flaschen und 221 Magnum gefiillt.

Daten:

Restzucker: 0,7 g/I

Alkohol: 12,7 % Vol.

Saure: biologischer Saureabbau 5,9 g/I

Beschreibung und Trinkempfehlung:

Ein funkelndes Goldgelb im Glas. In der Nase intensi-
ve Aromen nach reifen tropischen Frichten wie Man-
go, Papaya und Passionsfrucht, am Gaumen korper-
reich in der Mitte, ansonsten fein mineralisch wie
nasser Stein, mit saftigem Saurespiel. Mineralische
Lange auch im Abgang. Optimale Trinkreife: ab 2026
bis Ende 2035

Serviertemperatur: 8-10 °C. Fiir optimalen Genuss in
der Jugend dekantieren und aus Burgunderglasern
trinken. Passt zu Schalen- und Krustentieren, gegrill-
tem Meeresfisch und hellem Fleisch.

Unser Anspruch:
Biodynamisch
Respekt-BIODYN
Vegan
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