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Rebsorte:
Vernatsch aus alten Reben in den verschiedenen
Spielarten

Lage und Boden:

Vigna (Monopollage) ,der Keil“ auf 250 m Meeresho-
he, Stidhang mit Seeblick, das Warmste was Siidtirols
Weinberge zu bieten haben. Die alten Rebstocke
wachsen im Pergolasystem auf kalkreichen, sandigen
Lehmboden.

Jahrgang:

2020 hat uns eine friihe Lese mit guten Qualitaten
und schoner Menge beschert. Der Austrieb war zwar
nicht ausgesprochen friih, aber ein sehr warmes
Frihjahr und ein ausgeglichener Sommer waren flir
die Entwicklung der Reben optimal, sodass wir bereits
am 25. August mit der Ernte begannen. Wahrend der
Lese gab es zwar immer wieder Regenphasen, aber
mit unserer Schlagfertigkeit und unserer akribischen
Selektionsarbeit konnten wir sehr gute Qualitaten in
den Keller bringen. Ende September haben wir die
Vernatschtrauben gelesen. Die Beeren waren optimal
ausgereift, mit noch knackiger Schale. Der Hektarer-
trag lag bei 48 hl.
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Ausbau:

Die entrappten Traubenbeeren kamen zur Maische-
garung in Holzbottiche. Diese erfolgte spontan mit
traubeneigenen Hefen. Die Mazeration dauerte eine
Woche, bei relativ niedriger Temperatur (24 °C) und
wenig Maischebewegung (einmal taglich leichtes
Tauchen). Wahrend des flinfmonatigen Ausbaus auf
der Feinhefe im groBen Holzfass verfeinerten sich
Aroma und Geschmack.

Abfiillung:
Im Mai 2021 wurden 25.300 Flaschen gefiillt.

Daten:

Restzucker: 0,6 g/!|

Alkohol: 12,5 % Vol.

Saure: biologischer Saureabbau 4,9 g/|

Beschreibung und Trinkempfehlung:
Leuchtende, helle rubinrote Farbe. Feinfruchtiges
Bukett nach Kirschen und gerosteten Mandeln, saftig
und trinkfreudig am Gaumen mit elegantem Abgang.
Optimale Trinkreife ab Friihsommer 2021 bis Ende
2024.

Serviertemperatur: 12-14 °C

Ein besonders guter Begleiter fiir typische Siidtiroler
Gerichte (z.B. Speck); passt zu Pasta, zu gekochtem
oder gebratenem (weiBen) Fleisch, aber auch zu
gebratenem Fisch. Ein unkomplizierter Wein fur jede
Gelegenheit.
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